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Seit 1896 beschaftigt sich Gast mit dem Bau von holzbefeuerten Herden. Es begann in einer kleinen Werkstatte und entwickelte sich zu einem modernen und
international angesehenen Betrieb. Durch standige Modernisierungen und technische Weiterentwicklungen sind Gast-Herde heute ein Markenzeichen fir beste
Qualitat. Der Kachelherd ist eine besonders vielseitige Variante der Kachelofensysteme. Wahrend Sie auf der Herdplatte mit unterschiedlichen Temperaturzonen
kochen, kdnnen Sie gleichzeitig einen angebauten Kachelofen mitheizen und eine Warmwasser-Zentralheizung betreiben.

Vom Kochen, Braten, Warmhalten, Warmwasseraufbereiten bis zur Beheizung von Nebenrdumen Uber den Kachelofen ist alles moglich. Der Kachelherd kann
in die moderne Kiicheneinrichtung integriert werden oder in traditioneller Optik aufgebaut sein. Moderne Technik macht die Geréte vielseitig und einfach in
der Bedienung. Ein Gast-Kachelherd kann allen individuellen Wiinschen angepasst werden. Er ist schnell eingeheizt und einige Holzscheite genligen, um den
Wohnraum gemdtlich warm zu haben. So sparen Sie Energie und bleiben unberiihrt von Energiepreisen und Gas- und Stromlieferungen. Haben Sie keine An-
schlussmaoglichkeit an einen Kamin, mochten aber trotzdem nicht auf die gemiitliche Atmosphare eines gemauerten Kiichenherdes verzichten, fertigen wir jede
Attrappe mit Elektro- oder Gas-Einbaugeraten.

Baume und Pflanzen wandeln in einem stetigen biochemischen Prozess seit Urzeiten die Energie des Sonnenlichts in Biomasse um. Fir diesen Prozess, den wir
Photosynthese nennen, holt sich die Pflanze das dafiir ben&tigte CO2 direkt aus der Atmosphare, verwendet den Kohlenstoff (C) zum Wachstum und setzt Sau-
erstoff (02) wieder frei. Holz ist also nichts als pure gespeicherte Sonnenenergie. Energie, die wir nach Belieben nutzen und einsetzen kdnnen — mit Holz hat uns
die Natur also bereits vor Jahrtausenden einen perfekten Energiespeicher bereitgestellt. Wichtig bei allen Holzfeuerungen ist die Qualitdt des Brennstoffes.

Wichtig bei allen Holzfeuerungen ist die Qualitdt des Brennstoffes. Holzfeuchte und
Grof3e der Holzscheite beeinflussen Verbrennungsprozess und Emissionen. Ofen-
holz soll je nach Brennraumgrof3e 25 bzw. 33 cm lang, mit einem Durchmesser von
5-8 cm und Anziindholzer fingerdick gespalten sein.

Mit dem Kindling Cracker spalten Sie sicher und einfach Ihr Ofen- und Anziindholz
fur Herd, Kachelofen, Kaminofen oder Pizzaofen ganz ohne scharfe Axt. Informieren
Sie sich auf unserer Homepage.

Ihr Ofenbauer berat Sie iber die Bauart des Kachelherdes, je nach Ihren Anforderun-
gen und der Einbaumaoglichkeit. Mit unseren gepriiften Feuerraummodulen und der
gesetzlichen Berechnung der Rauchgasziige in Abstimmung an den Kamin erhalten
Sie mit dem Kachelherd ein vielseitiges Heizgerat.




Tischherd

Typischer Anwendungsbereich: kleinere Kiichen

Beim Tischherd steht die Kochfunk-
tion im Vordergrund und die War-
mespeicherung ist eher gering. Die
Warmeabgabe erfolgt hauptsachlich
Uber die Herdplatte. Die Keramikver-
kleidung gibt zusatzlich Strahlungs-
warme ab.

Neben dem Feuerraum wird meis-
tens ein Bratrohr eingebaut.

Aufsatzherd

Typischer Anwendungsbereich: gréBere Wohnkiiche

Der Aufsatzherd bietet neben der Koch-
funktion die Moglichkeit, Warme Uber
einen langeren Zeitraum zu speichern
und an den Raum abzugeben. Durch
den angebauten Aufsatz mit schamot-
tierten Rauchgasziigen verfligt der
Aufsatzherd gegeniiber dem Tischherd
Uber ein groBeres Warmespeicherver-
mogen. Wahrend der Herd befeuert
wird, erwarmt sich der Aufsatz und gibt
diese Warme nach der Heizphase kon-
tinuierlich als Strahlungswarme an die
Umgebung ab.

INnselherd

Typischer Anwendungsbereich: groBBziigige Wohnkiichen

Durchheizherd

Typischer Anwendungsbereich: Mehrraumheizung

Der Durchheizherd steht in der Ki-
che und beheizt gleichzeitig einen
Kachelofen im Wohnraum dahinter.
So kdnnen mit einer Feuerstelle zwei
oder drei Raume beheizt werden.
Einbauteile wie Bratrohr und Wasser-
schiff sind moglich.

Als Variante konnen auch Tisch-
und Aufsatzherd zum Durchheizen
verwendet werden. Hier wird der
Rauchgasweg mit Umschaltklappen
ausgewahlt.

Der Inselherd steht frei im Raum und
bietet eine Vielzahl von gestalterischen
Méglichkeiten. Da dieser Herd gerne als
Raumelement eingesetzt wird, ist ein
groBerer Platzbedarf gegeben und die
Vorbereitung in der Hausplanung fir
den Kamin ist besonders wichtig.

Fur Individualisten bietet der Inselherd
attraktive Herdl6sungen.

Gast-Kachelherde werden individuell nach Ihren Wiinschen und fiir Ihre Bediirfnisse in Einzelanfertigung hergestellt. Fachgerechter Aufbau durch den Ofenbauer
garantieren beste Verbrennung mit hohem Wirkungsgrad und geringem Holzbedarf. Heiztaschen fiir Zentralheizung und die Kombination mit Solaranlagen oder
Warmepumpen kdnnen in jede Herdtype eingebaut werden. Ebenso lassen sich Elektro-Einbauherde sowie jede Art von praktischen An- und Einbauelementen in
die unterschiedlichen Herdformen integrieren.



Tischherde

Moderne Tischherdldsung mit
Bratrohr, darunter Putztir und
kleiner Holzlade. Praktisches Zu-
behdr sind die Arbeitsplatte aus
Stein im Edelstahlrahmen, die Be-
stecklade sowie der Holzwagen
auf Schienen.

Design: (T 205)
GAST 4100 rostfrei/Gegenschliff



Eleganter Tischherd mit Bratrohr samt Sichtfenster und darunter die Putz-
tlr. Rechts neben der Stahl-Herdplatte ist eine fugenlos angearbeitete
Edelstahlarbeitsplatte. Darunter ein Geschirrtuchauszug auf Schienen.
Design: (T 302) GAST Stil mit weil3en Zierblenden

Das Besondere an diesem Tischherd sind die geschwungenen Formen
mit AuBen- und Innenradien. Das eingebaute Bratrohr und die Putztiir
sind typisch fir einen Tischherd. Einen Blickfang bietet die mit Keramik
verbundene, abgesetzte Arbeitsflaiche mit Holzlade. Der perfekt ange-
passte Nirosta-Sockel fligt sich edel in das Gesamtbild ein.

Design: (T 204) GAST Asia/ schwarz hinterlegt

Zum Heizen und Kochen praktisch und platzsparend lber Eck gebaut.
Der Nirosta-Herdrahmen ist fugenlos zum Einbau eines Elektro-Ceran-
kochfeldes verldangert.

Design: (T 010) GAST 4100, schwarz hinterlegt

T302




Ein Kiichenherd zum Heizen und Kochen. Der Kachelaufsatz kann als
Speichermasse mitbeheizt werden. Links ist fugenlos eine Nirosta-
Arbeitsflache fugenlos angebaut. Im verputzten Unterbau ist eine
praktische Holzlade auf Schienen mit Selbsteinzug eingebaut. Der
Edelstahl-Sockel, das angepasste Vorlageblech zum Schutz des Bo-
dens sowie der Edelstahl-Dekorstreifen im Aufsatz unterstreichen
das edle und schlichte Design.

Design: (A211)
00 ohne Schlitze, mit konischen Edelstahlknopfen




Aufsatzherde haben eine lange Tradition. Schon friiher wusste man
die Bekdmmlichkeit langsam dahinkdchelnder Speisen zu schatzen.
Durch ein spezielles Fertigungsverfahren der Stahlherdplatten erge-
ben sich unterschiedliche Temperaturzonen. Je grof3er die Herdplat-
te, umso mehr Temperaturzonen stehen lhnen beim Kochen zur Ver-
figung.

Wahrend Sie kochen und braten, heizt sich die Speichermasse im An-
bauteil auf. Diese Warme wird von der Kachelflache langsam als ange-
nehme Strahlungswarme an den Raum abgegeben.

Die Gestaltungsmoglichkeiten fiir Aufsatzherde sind besonders viel-
faltig. Auch kdnnen die beliebten Ofenbdnke in jeder Form und Grof3e
angebaut werden.

Vom traditionellen rustikalen Stil bis zum edlen Design GAST Schmie-
deblank ist alles moglich. Flir die moderne Kiiche hat der Aufsatzherd
mit seinen geradlinigen oder gerundeten Formen ebenso seine Be-
rechtigung. Durch praktische An- und Einbauelemente lassen sich
Aufsatzherde voll in den Kiichenablauf integrieren.

Traditioneller Aufsatzherd zum Kochen und Heizen. Im Kachelauf-
satz ist ein Bratrohr eingebaut. Gleichzeitig speichert der Aufsatz die
Warme Uiber Stunden und gibt diese als Strahlungswarme wieder ab.
Der Edelstahl-Herdrahmen ist rechts fugenlos verlangert. Fir den
Sommerbetrieb sind hier ein Elektro-Ce- _

rankochfeld sowie ein Elektro-Backrohr 4 ’-\
eingebaut. \

Design: (A011)
GAST Alt Steyr mit Mes-
sing-Knopfen



Aufsatzherd im Landhausstil zum Kochen, Heizen
und Braten. Niitzliches Detail ist das tiber dem Brat-
rohr eingebaute Kupfer-Wasserschiff. Dieses wird
mit kaltem Wasser handisch befiillt. Die heien
Rauchgase heizen das Bratrohr und warmen dann
noch das Wasser im Kupfer-Wasserschiff auf. Uber
die Wasserpipe entnehmen Sie das heile Wasser
zum Beispiel fiir Ihren Abwasch. Fiir den Holzvorrat
ist die gerdumige Lade unter dem Bratrohr einge-
baut.

Design: (A 201)
GAST Stil-schwarz




Ein wahres Kochvergnugen

Ist das Backen Ihre Leidenschaft, dann finden Sie in diesem Design-Holz-
herd lhren idealen Partner. Vom Brotbacken im Brotbackofen bis zum
gleichzeitigen Backen oder Braten in zwei Backrohren und dem Kochen
auf der Herdplatte haben Sie alle Wahlmdglichkeiten.

Design: (A 128)
GAST schwarz briiniert, mit Nirosta-Beschlagen

Auch wenn Sie nur wenig
Platz haben, missen Sie
nicht auf Ihren Kachelherd
verzichten!

Radiale Losungen lassen sich
platzsparend anordnen. Hel-
le und freundliche Farben
verleihen diesem Kachel-
herd zusatzlich Leichtigkeit.
Das Bratrohr im Aufbau und
der Geschirrtuch-Auszug
links unten sind praktische
Ergdnzungen. Der Edelstahl-
Sockel unterstreicht die un-
terschiedlichen Radien.

Design: (A 175)
GAST 3000 ohne Schlitze, mit
konischen Edelstahlknopfen

Dieser Aufsatzherd schliefl3t
die Kiichenzeile zum Wohn-
bereich ab. Durch den Eck-
einbau ergibt sich eine
grof3flachige Stahlherdplat-
te mit unterschiedlichen
Temperaturzonen. Im linken
Speicher-Aufsatz ist das Brat-
rohr eingebaut. Mittels einer
Sperrklappe kann der Ka-
chelherd auch ohne Bratrohr
und Warmespeicher betrie-
ben werden.

Im Sockel ist eine Holzvor-
ratslade auf Schienen.

Design: (A 012)
GAST Alt-Steyr mit
Messing-Knopfen

:
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Zeitlos schoner Aufsatzherd als Raumteiler. Die
Feuerung ist stirnseitig angeordnet und beheizt
die Stahlherdplatte, den Speicheraufsatz mit dem
eingebauten Bratrohr und den dahinter liegenden
Kachelofen. Mittels einer Sperrklappe im Aufsatz
wird der Rauchgaszug wahlweise liber das Brat-
rohr oder in den Kachelofen geleitet. Der Kachel-
herd als Heizstelle mit vielen Funktionen.

Design: (AH 002)
GAST Rustik-schwarz

Fir den Kachelofen mit eigenem Feuerraum haben wir
Kachelofentiiren, passend zum Design der Herdtiiren.

GAST Rostfrei, 34 x 34 cm




Liebe zum

etall — iNndividuelle Losungen

Kupfer-Wasserschiff - Wdrmerohr
Sie mochten kein Kupfer-Wasser-
schiff, es wiirde aber gut zum Stil
Ihres Herdes passen.

Wir haben die Losung: Ein War-
merohr als Kupferschiff verkleidet.
Die Tur lasst sich bequem mit der
Wasserpipe 6ffnen. Im Warmerohr
konnen Speisen mit niedrigerer
Temperatur zubereitet oder auch
warmgehalten werden.

Bratrohr

Das Besondere am Bratrohr im
Holzherd ist, dass die Strahlungs-
warme von allen Seiten bei nicht
zu hohen Temperaturen auf das
Bratgut wirkt und dieses daher viel
saftiger bleibt. Braten, Auflaufe,
Strudel und Buchteln schmecken
im Holzherd-Bratrohr besonders
gut.

Glastiire

Mochten Sie wahrend des Bratens
sehen, was im Rohr vor sich geht,
empfehlen wir lhnen eine Tire mit
Glasscheibe. Die Form des Glases
passen wir dem jeweiligen Tirde-
sign an.

Bratrohrbeleuchtung
Digitale Temperaturanzeige
In Kombination mit der
Glasscheibe empfehlen wir
die eingebaute Bratrohr-
beleuchtung. Damit haben
Sie einen klaren Einblick in
Ihr Bratrohr und mit der di-
gitalen Temperaturanzeige
kénnen Sie den Bratvor-
gang bequem beobachten.

Edelstahlschienen

Das Bratrohr hat drei Ein-
schubhohen fiir Backblech
und Backrost. Die seitlichen
Edelstahl-Schienen sind
einfach aushangbar und
konnen im Geschirrspller
gereinigt werden.

Heiztiiren

GAST-Heiztiren stehen
fir lange Lebensdauer.
Die massive Gusstlr sowie
der Gussrahmen halten
den Anforderungen hoher
Heiztemperaturen Stand.
Damit die Warme im Herd
bleibt, sind unsere Tiren
gut isoliert und zusatzlich
mit einer Guss-Schutzplat-
te ausgestattet. 1



Diese Herdlosung besticht durch
ihre weichen Formen. Der Auf-
satz mit der Bratrohrtiire ist nach
innen gerundet und der Herd
selbst mit der Heiztlr rundet nach
auBBen. Die massive Edelstahl-
Herdstange umrahmt die ganze
Herdeinfassung, die fugenlos in
Abtropffliche und Spilbecken
Ubergeht. Unter dem Spiilbecken
befinden sich Geschirrtuchaus-
zug und Lade fiir Milltrennung.

Design: (A 203)
GAST 4200




__d

Fugenlos eingeschweil3tes Spiilbe-
cken und Auszug mit Milltrennung

Geschirrtuchauszug als Abstandhal-
ter zur Kiiche

Aufgelockerte Herdanlage durch perfekte
Rundungen. Bratrohr mit digitaler Tempe-
raturanzeige links im verputzten Bereich.
Links befindet sich eine Holzvorratslade
und rechts der Geschirrtuchauszug als
Abstandhalter zur Kiichenzeile.

Design: (A 151)
GAST Freiform
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iT-Bieser Aufsatzherd passt sich dem Rauman-
gebot perfekt an. Das Bratrohr im Aufsatz und
eine Putztiire zum Reinigen des Rauchgaszuges
sowie die Schopferstange sind praktische Ein-
bauten. Herdrahmen und Herdplatte sind im
Radius und die Verlangerung fiir den Elektro-
einbauherd fugenlos angearbeitet. Diese indi-
viduelle Kombination bietet kochen und heizen
am Holzherd genauso wie am Elektroherd an.

Design: (AH 001)
#GAST 4100-schwarz

(14 )5 AH 001>



Bei diesem Aufsatzherd sind Bratrohr und Kupfer-Waserschiff Giber der Herdplatte
eingebaut. Dadurch wird die Anlage in einen Herdteil links und einen Ofenteil
rechts gegliedert. Die keramische Ofenbank mit Nirosta-Sockel unterstiitzt diese
Optik.

Deisgn: (A 205)

GAST Stil-schwarz

Der gerundete Holzherd kombiniert mit einem Elektro-Kochfeld und der nach
auBen gewdlbte Aufbau mit Bratrohr ergeben eine praktische Kocheinheit. Die
massive Edelstahl-Herdstange ist in weichem Schwung um die Herdeinfassung
gebogen. Bestecklade und Geschirrfacher sind praktische Erganzungen.

Design: (A 145)

GAST 4100/ blau

Dieser Kachelherd besticht durch sein zeitloses Design und die Farbakzente der
Keramik. Harmonisch fiigt er sich in die edle, weille Kiiche ein. Mit dem Bratrohr
bietet der Herd zum Kochen und Heizen eine weitere Funktion. Im rechten Anbau
sind Abstellflache und Holzlager praktisch integriert.

Design: (A 015)

GAST 4200, rostfrei unterlegt




Ein Aufsatzherd fur
KUche-Essen-\Wohnen

Eine Feuerstelle in der Kiiche zum Kochen und Braten
beheizt auch den Kachelofen und gibt angenehme
Strahlungswarme an den Raum ab. Eine Heiztasche im
Feuerraum unterstiitzt die Warmepumpe und spart
nebenbei beim Kochen Strom. Einfach bedienbare
Sperrklappen ermdglichen die Auswahl, welcher Teil
dieser Anlage beheizt werden soll.

Design: (A017)

Gast Schmiedeblank

Auch Heiztiiren fiir den Kachelofen fertigen wir
in handgeschmiedeter Ausfiihrung an.

GAST Schmiedeblank, 34 x 34 cm



Handgeschmiedet

Altes Handwerk - neu belebt

Beim Design GAST Schmiedeblank werden moderne industrielle Fertigung
und Uberlieferte handwerkliche Schmiedekunst zu einer harmonischen Ein-
heit gebracht. Unbehandelter Stahl wird vom Schmied nach alt herkdmmli-
chen Techniken im Feuer lberschmiedet, anschlieBend mit Drahtbirsten
poliert und schlieBlich mit Ol von Hand konserviert. Die handgeschmiedeten
Bauteile werden vom Ofenbauer durch fachgerechten Auf- und Zusammen-
bau mit Schamotte und Kacheln zum edlen Ganzen gefligt.

Dieser Aufsatzherd in moderner, geradliniger Bauart ist kombiniert mit hand-
geschmiedeten Herdrahmen und Bauteilen. Heiz- und Aschentiirgeschrank,
Bratrohrttren, Holzwagen und rechts der Geschirrtuchauszug sind trotz
traditioneller Verarbeitung schlicht gehalten.

Design:(A411)

GAST Retro

Der Herdkranz im traditionellen, flachen Design und die auflenliegenden
Turscharniere geben dieser Ausfiihrung ihren ganz besonderen Charme. Die
geschmiedete Herdstange mit den untenliegenden Halterungen erinnert an
Herdanlagen in alten Schlosskiichen.

Design:(A017)

Gast Schmiedeblank (Seite 16)

A4
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Durchheizher

Von diesem Kuichenherd wird der,

de |

Kachelofen im angrenzen-

den Raum mitbeheizt. Auf der Stahlherdplatte mit unter-
schiedlichen Temperaturzonen lasst es sich leicht kochen.
Die Edelstahleinfassung mit umlaufender Herdstange um-

| schlieBt den groBziigigen Arbe1
Steinplatte. —Darunter smd zwei
Schlenen int e

tsbereich mit eingelegter
groBe Geschlrrladen auf




Aufsatzherd mit vielen Funktionen. Im rechten Aufsatz sind Bratrohr und Holz-
lade auf Schienen eingebaut. Der links angebaute Kachelofen mit gemauer-
ten Rauchgasziigen wird ebenfalls von der Herdfeuerstelle beheizt. Mittels
Rauchgasklappen kann auf Bratrohr- oder Kachelofenheizung umgestellt
werden. Eine Heizstelle, die keine Wiinsche offen laRt.

Design: (AH K010) GAST Antik-schwarz

Dieser mit einem Elektro-Ceranfeld kombinierte Kachelherd besticht durch
seinen in mehrere Ebenen gegliederten Aufsatz, welchen Sie fiir dekorative
Gegenstande zur Raumgestaltung verwenden kdnnen. Hier bietet sich auch
durch farbig abwechselnde Kacheln und die Wahl der Ofentiiren an, den Ka-
chelherd in Ihrer Kiiche als Glanzpunkt zu gestalten.

Praktische Details: Besteck- und Holzlade unter dem Ceranfeld.

Design: (D 203) GAST Rustik-schwarz
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INnselherde

Wohnkichen erleben in den letzten Jahren eine Renaissance. Sie riicken heute
wieder starker in den Mittelpunkt des Hauses und sind Treffpunkt fiir die gan-
ze Familie. Hier wird gekocht, gegessen, geplaudert, gelacht, - kurz gewohnt.
Inselherde bieten fiir dieses Wohnerlebnis den idealen Mittelpunkt.

Die Kochinsel mit Holzherd samt Bratrohr, Induktionskochstellen, Geschirr-
schrank, Bestecklade und Holzvorratslade als Zentrum der Kiiche.

Design: (1201)

GAST 3000 ohne Schlitze

Ist in lhrer Kiiche kein Platz fiir eine Kochinsel, so kann der Inselherd trotzdem
offen und einladend an die Wand gebaut werden. Links und rechts aufgesetz-
te Borde sind praktische Abstellflachen. (1 201/a)

Beispiel einer Herdattrappe in der Optik des Kachelherdes. Hier sind zwei gro-
Be Induktionskochstellen in der Edelstahlflaiche und darunter vervollstandi-
gen Geschirrschrank, Bestecklade und Geschirrauszug das Kiichenelement.
Zwei aufgesetzte Borde kdnnen ergdanzende Arbeitsflaichen oder Limmelbord
flr neugierige Gaste sein. (1201/b)

Lassen Sie das Kochen zum Erlebnis werden. Einbauten wie Grillplatte, Friteu-
se, Induktionskochplatten, Backrohr, Dampfgarer und Mikrowellenherd unter-
stlitzen Sie dabei.

1201/a

1201/b
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Planen Sie Ihren Kachelherd -

wir fertigen die schdonsten Metallteile dazu

Eigenstandige oder auch mit dem Kachelherd verbundene Bauteile wie Spiiltisch,
Edelstahl-Arbeitsflachen oder fahrbare Arbeitsschrianke bieten sich fiir den offe-
nen und modernen Kiichenbereich an. Die Arbeitshohen der einzelnen Elemente
werden nach lhren Bediirfnissen ausgerichtet.

Dekoratives Zubehor wie Schopferstangen in Edelstahl oder Messing, Vorlageble-
che, Sockelverkleidungen und fahrbare Holzwagen fertigen wir auf Maf3 in jeder
Grof3e an.

Technische Details

Durch die Energieverknappung riickt das Heizen mit Holz wieder verstarkt ins
Zentrum der Aufmerksamkeit. Aufgrund besserer Isoliertechniken und neuer war-
medammender Materialien ist der Energiebedarf neuer Hauser bereits von vorn-
herein deutlich reduziert.

Dadurch ist es moglich, beim Kochen auch einen GroBteil des Heizbedarfes allein
mit dem Herd abzudecken. Das funktioniert ebenso ohne Strom. Auerdem sind
sie mit lhrem Herd unabhingig von Ol- und Gasversorgung.

Wohnhauser werden heute immer besser isoliert und dichter gebaut. Daher ist es
auch bei Holzherden notwendig, die erforderliche Verbrennungsluft von auf3en
zuzufiihren. Fir diese Anforderung bieten wir verschiedene Lésungen wie zum
Beispiel unsere Feuerraummodule mit Anschlusskasten fiir die Au3enluftzufuhr
an. Der Ofenbauer bestimmt in diesem Fall die richtige GréBe der Zuluftleitung.
Trotz AuBenluftanschluss ist darauf zu achten, dass im Aufstellraum des Kachel-
herdes durch die Liiftungsanlage kein Unterdruck erzeugt wird.

Die Schemadarstellung eines Tischherdes zeigt die Luftzufuhr im Sockelbereich.

Soist der Kachelherd zukunftssicher und moderner denn je. Er ist der Mittelpunkt
des Wohnens und verbreitet Behaglichkeit und Wohlfihlen.

Beispiel Feuerraummodul

Schema Verbrennungszuluft extern fiir Gast Kachelherde
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Dekor Fronten
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GAST Rostfrei / GAST Rostfrei / GAST 3000/ ohne Schlitze GAST Asia / mit Einlage
mit Bugelgriff mit Schalenknopf

GAST 4200 GAST 4200/
Struktur, Granit-schwarz

GAST Freiform GAST 4100

GAST 4100/ GAST Stil § GAST Stil / GAST Poly
Struktur, Mosaik-schwarz Schmiedeblank

GAST Rustik / GAST Antik §‘ GAST Antik /
Schmiedeblank Schmiedeblank

GAST Schmiedeblank SL

GAST Stil - Antik § GAST Alt Steyr GAST Schmiedeblank

Zierblenden erhalten Sie bei den Tirfronten mit dem Farbfacher-Symbol

24 wahlweise in Schwarz, in Messing oder lackiert in allen RAL-Farben.
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