


Hast-Kachelherde

Seit 1896 beschiiftigt sich Gast mit dem Bau von holzbefeuerten Herden. Es begann in einer kleinen Werk-
stitte und entwickelte sich zu einem modernen und international angesehenen Betrieb. Durch stindige Mo-
dernisierungen und technische Weiterentwicklungen sind Gast-Herde heute ein Markenzeichen fiir beste
Qualitit.

Der Kachelherd ist eine besonders vielseitige Variante der Kachelofensysteme. Wihrend Sie auf der Herd-
platte mit unterschiedlichen Temperaturzonen kochen, kénnen Sie gleichzeitig einen angebauten Kachelofen
mitheizen und eine Warmwasser-Zentralheizung betreiben.

Der Kachelherd hat viel zu bieten:

Vom Kochen, Braten, Warmhalten, Warmwasseraufbereiten bis zur Beheizung von Nebenriumen iiber den
Kachelofen ist alles moglich. Der Kachelherd kann in die moderne Kiicheneinrichtung integriert werden
oder in traditioneller Optik aufgebaut sein. Moderne Technik macht die Gerite vielseitig und einfach in der
Bedienung.

Ein Gast-Kachelherd kann allen individuellen Wiinschen angepasst werden. Er ist schnell eingeheizt und ei-
nige Holzscheite geniigen, um den Wohnraum gemiitlich warm zu haben. So sparen Sie Energie und bleiben
unberiihrt von Energiepreisen und Gas- und Stromlieferungen.

Haben Sie keine Anschlussmaéglichkeit an einen Kamin, méchten aber trotzdem nicht auf die gemiitliche
Atmosphire eines gemauerten Kiichenherdes verzichten, fertigen wir jede Attrappe mit Elektro- oder Gas-

Einbaugeriten.

TIhr Ofenbauer berit Sie iiber den optimalen Standplatz und die geeignete Keramik. Er garantiert fiir den
normgerechten Aufbau und den fachgerechten Anschluss an den Kamin.

Schon, heimelig, energiesparend



Tischherd

TBypischer Anwendungsbereich: kleinere Kiichen

Beim Tischherd steht die Kochfunktion
im Vordergrund und die Wirmespei-
cherung ist eher gering. Die Wirme-
abgabe erfolgt hauptsichlich iiber die
Herdplatte. Die Keramikverkleidung
gibt zusitzlich Strahlungswirme ab.
Neben dem Feuerraum wird meistens
ein Bratrohr eingebaut.

Durchheizherd

Typischer Anwendungsbereich: Mehrraumbeizung

Der Durchheizherd steht in der Kiiche
und beheizt gleichzeitig einen Kachel-
ofen im Wohnraum dahinter. So kén-
nen mit einer Feuerstelle zwei oder drei
Riume beheizt werden. Einbauteile wie
Bratrohr und Wasserschiff sind mog-
lich.

Als Variante kénnen auch Tisch- und
Aufsatzherd zum Durchheizen verwen-
det werden. Hier wird der Rauchgasweg
mit Umschaltklappen ausgewihlt.

INnselherd

TBypischer Anwendungsbereich: grofSziigige Wohnkiichen

Aufsatzherd

TBypischer Anwendungsbereich: groffere Wohnkiiche

Der Aufsatzherd bietet neben der Koch-
funktion die Méoglichkeit, Wirme iiber
einen lingeren Zeitraum zu speichern
und an den Raum abzugeben. Durch den
angebauten Aufsatz mit schamottierten
Rauchgasziigen verfiigt der Aufsatzherd ge-
geniiber dem Tischherd iiber ein groferes
Wirmespeichervermogen. Wihrend der
Herd befeuert wird, erwirmt sich der Auf-
satz und gibt diese Wirme nach der Heiz-
phase kontinuierlich an die Umgebung ab.

Der Inselherd steht frei im Raum und bie-
tet eine Vielzahl von gestalterischen Mog-
lichkeiten. Da dieser Herd gerne als Raum-
element eingesetzt wird, ist ein groferer
Platzbedarf gegeben und die Vorbereitung
in der Hausplanung fir den Kamin ist be-
sonders wichtig.

Fiir Individualisten bietet der Inselherd at-
traktive Herdlosungen.

Gast-Kachelberde werden individuell nach Thren Wiinschen und fiir Ihre Bediirfnisse in Einzelanfertigung hergestellt. Fachgerechter Aufbau durch den Ofenbauer garantie-
ren beste Verbrennung mit hohem Wirkungsgrad und geringem Holzbedarf. Heiztaschen fiir Zentralheizung und die Kombination mit Solaranlagen kénnen in jede Herdtype
eingebaut werden. Ebenso lassen sich Elektro-Einbauherde sowie jede Art von praktischen An- und Einbauelementen in die unterschiedlichen Herdformen integrieren.



Tischherde

Moderne Tischherdlésung mit Brat-
rohr, darunter Putztiir und kleiner
Holzlade. Praktisches Zubehor sind
die Arbeitsplatte aus Stein im Edel-
stahlrahmen, die Bestecklade sowie
der Holzwagen auf Schienen.

Design: (T 205)
GAST 4100 rostfrei/Gegenschliff



Schlichter Tischherd mit Heiz- und Aschentiirgeschrink, Bratrohr, Putztiir und
einer Holzlade darunter. Der Nirosta-Herdrahmen ist rechts nahtlos verlingert
und enthilt ein fugenlos eingeschweifStes Spiilbecken mit Nirosta-Abstellfliche.
Stauraum bietet der Schrank mit den zwei Drehtiiren.

Design: (T118) GAST rostfrei matt

Das Besondere an diesem Tischherd sind die geschwungenen Formen mit Au-
en- und Innenradien. Das eingebaute Bratrohr und die Putztiir sind typisch fiir
einen Tischherd. Einen Blickfang bietet die mit Keramik verbundene, abgesetzte
Arbeitsfliche mit Holzlade. Der perfekt angepasste Nirosta-Sockel fiigt sich edel
in das Gesamtbild ein.

Design: (T204) GAST Asia/ schwarz hinterlegt

Tischherd mit Heiz- und Aschentiirgeschriink, Bratrohr und Putztiir und einer
offenen Holznische im Sockel. Sehr praktisch ist die links angebaute Arbeitsplatte
aus Stein im Nirosta-Herdrahmen. Ideal auch der integrierte Geschirrtuchauszug.

Design: (T135) GAST 4100, schwarz hinterlegt, Beschlige und Herdstange Mes-

sing glinzend




Rustikaler Tischherd mit Bratrohr, Putztiir und kleiner
Holzlade. Am Herdrahmen ist eine umlaufende Edel-
stahl-Schutzstange mit Messing-Halterungen montiert.
Der Sockel kann wahlweise in Nirosta oder verfliest ge-
fertigt werden. Das rostfreie Vorlageblech schiitzt den
Boden und ist gleichzeitig dekoratives Element.

Design: (T 118)
GAST Alt-Steyr
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Aufsatzherde zum Wohlfuhlen

Aufsatzherde haben eine lange Tradition. Schon frither wusste man die Be-
kommlichkeit langsam dahinkéchelnder Speisen zu schitzen.
Durch ein spezielles Fertigungsverfahren der Stahlherdplatten ergeben sich
unterschiedliche Temperaturzonen. Je grofler die Herdplatte, umso mehr
Temperaturzonen stehen Ihnen beim Kochen zur Verfiigung.

Wihrend Sie kochen und braten, heizt sich die Speichermasse im Anbau-
teil auf. Diese Wirme wird von der Kachelfliche langsam als angenehme
Strahlungswirme an den Raum abgegeben.

Die Gestaltungsméglichkeiten fiir Aufsatzherde sind besonders vielfiltig.
Auch kénnen die beliebten Ofenbinke in jeder Form und Gréfe angebaut
werden.

Vom traditionellen rustikalen Stil bis zum edlen Design GAST Schmiede-
blank ist alles méglich. Fiir die moderne Kiiche hat der Aufsatzherd mit
seinen geradlinigen oder gerundeten Formen ebenso seine Berechtigung.
Durch praktische An- und Einbauelemente lassen sich Aufsatzherde voll in
den Kiichenablauf integrieren.

Ein traditioneller Aufsatzherd mit Heiz- und Aschentiirgeschrink im Herd-
teil und dem Bratrohr im Aufsatz. Der Edelstahl-

Herdrahmen ist mit einer umlaufenden
Messing-Schutzstange ausgestattet.

Design: (A 137)
GAST schwarz briiniert mit
Messing-Beschligen




Aufsatzherd im Landhausstil zum Ko-
chen, Heizen und Braten. Niitzliches
Detail ist das iiber dem Bratrohr einge-
baute Kupfer-Wasserschiff. Dieses wird
mit kaltem Wasser hindisch befiillt. Die
heiflen Rauchgase heizen das Bratrohr
und wirmen dann noch das Wasser im
Kupfer-Wasserschiff auf. Uber die Was-
serpipe entnehmen Sie das heifle Wasser
zum Beispiel fiir Thren Abwasch. Fiir den
Holzvorrat ist die geriumige Lade unter
dem Bratrohr eingebaut.

Design: (A 201)
GAST Stil-schwarz




Ein wahres Kochvergnugen

Ist das Backen Thre Leidenschaft, dann finden Sie in diesem Design-Holzherd
Thren idealen Partner. Vom Brotbacken im Brotbackofen bis zum gleichzeitigen
Backen oder Braten in zwei Backrohren und dem Kochen auf der Herdplatte

haben Sie alle Wahlméglichkeiten.

Design: (A 128)
GAST schwarz briiniert, mit Nirosta-Beschligen

Auch wenn Sie nur wenig Platz
haben, miissen Sie nicht auf Th-
ren Kachelherd verzichten!
Radiale Losungen lassen sich
platzsparend anordnen. Helle
und freundliche Farben verlei-
hen diesem Kachelherd zusitz-
lich Leichtigkeit.

Design: (A 202)
GAST 3000/ gelb

Links der Holzherd mit Heiz-
und Aschentiirgeschrink,
rechts das Ceran-Kochfeld im
Edelstahlrahmen mit den zwei
darunter liegenden gerdumi-
gen Geschirrladen und in der
Mitte der Aufsatz mit Bratrohr,
Kupferschiff-Attrappe als Wir-
merohr und einer Holzvorrats-
lade.

Im Wirmerohr - oberhalb des
Bratrohres eingebaut - kénnen
Speisen mit niedrigerer Tem-
peratur zubereitet oder auch
warmgehalten werden. Die Tiir
des Wirmerohres kann optisch
wie die Front eines Kupfer-
Wasserschiffes (hier im Bild)
oder die des Bratrohres gestaltet
sein.

Design: (A 162)
GAST Stil-schwarz




Die Wohnkiichesteht heute immer mehr im

~ \ Mittelpunke des Hauses und ist Treffpunke fiir

Familie und Freunde. In fréhlicher Runde wird

gekocht, gegessen, geplaudert und gelacht,-
kurz: gelebt! -




Liebe zum

etall — iNndividuelle Losungen

Kupfer-Wasserschiff - Wirmerohr
Sie méchten kein Kupfer-Wasser-
schiff, es wiirde aber gut zum Sl Th-
res Herdes passen.

Wir haben die Lésung: Ein Wir-
merohr als Kupferschiff verkleidet.
Die Tiir ldsst sich bequem mit der
Wasserpipe o6ffnen. Im Wirmerohr
konnen Speisen mit niedrigerer Tem-
peratur zubereitet oder auch warmge-
halten werden.

Bratrohr

Das Besondere am Bratrohr im Holz-
herd ist, dass die Strahlungswirme
von allen Seiten bei nicht zu hohen
Temperaturen auf das Bratgut wirke
und dieses daher viel saftiger bleibt.
Braten, Aufldufe, Strudel und Buch-
teln schmecken im Holzherd-Brat-
rohr besonders gut.

Glastiire

Maochten Sie wihrend des Bratens se-
hen, was im Rohr vor sich geht, emp-
fehlen wir Thnen eine Tiire mit Glas-
scheibe. Die Form des Glases passen
wir dem jeweiligen Tiirdesign an.

Bratrohrbeleuchtung
Digitale Temperaturanzeige
In Kombination mit der
Glasscheibe empfehlen wir
die eingebaute Bratrohrbe-
leuchtung. Damit haben Sie
einen klaren Einblick in Thr
Bratrohr und mit der digita-
len Temperaturanzeige kon-
nen Sie den Bratvorgang be-
quem beobachten.

Edelstablschienen

Das Bratrohr hat drei Ein-
schubhéhen fiir Backblech
und Backrost. Die seitlichen
Edelstahl-Schienen sind ein-
fach aushingbar und kénnen
im Geschirrspiiler gereinigt
werden.

Heiztiiren

GAST-Heiztiiren stehen
fir lange Lebensdauer. Die
massive Gusstiir sowie der
Gussrahmen halten den An-
forderungen hoher Heiztem-
peraturen Stand. Damit die
Wirme im Herd bleibt, sind
unsere Tiiren gut isoliert und
zusitzlich mit einer Guss-
Schutzplatte ausgestattet.



Diese Herdlosung besticht durch
ihre weichen Formen. Der Aufsatz
mit der Bratrohrtiire ist nach innen
gerundet und der Herd selbst mit
der Heiztiir rundet nach auflen. Die
massive Edelstahl-Herdstange um-
rahmt die ganze Herdeinfassung,
die fugenlos in Abtropffliche und
Spiilbecken iibergeht. Unter dem
Spiilbecken befinden sich Geschirr-
tuchauszug und Lade fiir Miilltren-
nung,.

Design: (A 203)
GAST 4100/ Gegenschliff, rund
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Fugenlos eingeschweifites Spiilbecken
und Auszug mit Miilltrennung

Geschirrtuchauszug als Abstandhalter
zur Kiiche

Aufgelockerte Herdanlage durch perfekee
Rundungen. Bratrohr mit digitaler Tempera-
turanzeige links im verputzten Bereich. Links
befindet sich eine Holzvorratslade und rechts
der Geschirrtuchauszug als Abstandhalter zur
Kiichenzeile.

Design: (A 151)
GAST Freiform
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Bei diesem Aufsatzherd sind Bratrohr und Kupfer-Waserschiff tiber der Herdplatte ein-
gebaut. Dadurch wird die Anlage in einen Herdteil links und einen Ofenteil rechts
gegliedert. Die keramische Ofenbank mit Nirosta-Sockel unterstiitzt diese Optik.
Deisgn: (A 205)

GAST Stil-schwarz

Der gerundete Holzherd kombiniert mit einer Induktionskochfliche und der nach au-
3en gewolbte Aufbau mit Bratrohr ergeben eine praktische Kocheinheit. Die massive
Edelstahl-Herdstange ist in weichem Schwung um die Herdeinfassung gebogen. Be-
stecklade und Geschirrficher sind praktische Erginzungen.

Design: (A 145)

GAST 4100/ blau

Diese Kombination von Holzherd und integriertem Elektroherd bietet héchsten Kom-
fort. So stehen Thnen fiir das Backen und Braten zwei Bratrohre zur Verfiigung. Edel-
stahlkonturen mit farbenfroher Keramik kombiniert bieten einen Blickfang in jeder
Kiiche.

Design: (A 144)
GAST 3000
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Ein Aufsatz-
herd wie in
furstlichen
Zeiten

Ein Aufsatzherd fiir die besondere
Kiiche. Herdrahmen, Heiz- und
Aschentiirgeschrink, Bratrohr und
Holzlage sind traditionell gefertigt.

Design: (A 206)
Gast Schmiedeblank

(16) A 206




Beim Design GAST Schmiedeblank werden moderne industrielle Fertigung
und iiberlieferte handwerkliche Schmiedekunst zu einer harmonischen Einheit
gebracht. Unbehandelter Stahl wird vom Schmied nach alt herkémmlichen
Techniken im Feuer iiberschmiedet, anschlieffend mit Drahtbiirsten poliert
und schlieflich mit Ol von Hand konserviert. Die handgeschmiedeten Bautei-
le werden vom Ofenbauer durch fachgerechten Auf- und Zusammenbau mit
Schamotte und Kacheln zum edlen Ganzen gefiigt.

Der Herdkranz im traditionellen, flachen Design und die auflenliegenden
Tiirscharniere geben dieser Ausfithrung ihren ganz besonderen Charme. Die
geschmiedete Herdstange mit den untenliegenden Halterungen erinnert an
Herdanlagen in alten Schlosskiichen.
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'Durchheizherde

Klassischer Durchheizherd kombiniert mit
Elektro-Cerankochfeld

Auf der groflen Herdplatte lisst es sich durch unterschiedliche
Temperaturzonen leicht kochen. Die Edelstahleinfassung mit der
umlaufenden Herdstange umschlief8t den grofziigigen Kochbe-
reich. Zwei Bratrohre iiber der Herdplatte, groffe Holzlade und
Geschirrtuchauszug im Unterbau erleichtern das Arbeiten.

Als besonders optisch gestalterisches Element bieten sich bei
neutral gewihlten Kacheln die Herdtiiren an. Diese kénnen zu
Ihrer Kiiche passend von antik bis modern gewihlt werden.

-4

Desz'gn: (D 201) — - =
GAST Poly-schwarz I
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Der Durchheizherd verbindet Ko chen und H eize n nach einem altbewihrten
Prinzip. Der Rauchgasweg fiihrt von der Feuerstelle im Herd durch die Wand in
das im angrenzenden Raum stehende Kachelelement. So haben Sie mit nur einer
Feuerstelle zwei bis drei warm beheizte Riume.

Maéchten Sie nur kochen und den Kachelofen nicht mitheizen, lenkt eine Klappe
das Rauchgas direkt zum Kamin.

Die klaren und niichternen Formen dieses Durchheizherdes stehen zu keinem Kii-
chendesign in Konkurrenz. Die Edelstahl-Herdstange fiigt sich um den Herdrah-
men. Bratrohr und Holzwagen erginzen die Herdanlage.

Design: (D 202)

GAST 4100 rostfrei/ Gegenschliff

Dieser mit einem FElektro-Ceranfeld kombinierte Kachelherd besticht durch seinen
in mehrere Ebenen gegliederten Aufsatz, welchen Sie fiir dekorative Gegenstinde
zur Raumgestaltung verwenden kénnen. Hier bietet sich auch durch farbig abwech-
selnde Kacheln und die Wahl der Ofentiiren an, den Kachelherd in Threr Kiiche als
Glanzpunkt zu gestalten.

Praktische Details: Besteck- und Holzlade unter dem Ceranfeld.

Design: (D 203)
GAST Rustik-schwarz

Abstandselemente

Jeder Kachelherd kann an eine
Holzkiiche angebaut werden,
wenn ausreichend hinterliiftet
wird. Dafiir kénnen die verschie-
densten Elemente wie zB. ge-
schlitzte Abstandsblenden oder
Geschirrtuchausziige (siehe S. 13)

verwendet werden.
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INnselherde

Wohnkiichen erleben in den letzten Jahren eine Renaissance. Sie riicken heute wie-
der stirker in den Mittelpunkt des Hauses und sind Treffpunkc fiir die ganze Fami-
lie. Hier wird gekocht, gegessen, geplaudert, gelacht, - kurz gewohnt.

Inselherde bieten fiir dieses Wohnerlebnis den idealen Mittelpunkt.

Die Kochinsel mit Holzherd samt Bratrohr, Induktionskochstellen, Geschirrschrank,
Bestecklade und Holzvorratslade als Zentrum der Kiiche.

Design: (I 201)

GAST 3000 ohne Schlitze

Ist in Threr Kiiche kein Platz fiir eine Kochinsel, so kann der Inselherd trotzdem of-
fen und einladend an die Wand gebaut werden. Links und rechts aufgesetzte Borde
sind praktische Abstellflichen. (7201/a)

Beispiel einer Herdattrappe in der Optik des Kachelherdes. Hier sind zwei grofle
Induktionskochstellen in der Edelstahlfliche und darunter vervollstindigen Ge-
schirrschrank, Bestecklade und Geschirrauszug das Kiichenelement. Zwei aufge-
setzte Borde konnen erginzende Arbeitsflichen oder Liimmelbord fiir neugierige
Giste sein. (1 201/b)

Lassen Sie das Kochen zum Erlebnis werden. Einbauten wie Grillplatte, Friteuse,
Induktionskochplatten, Backrohr, Dampfgarer und Mikrowellenherd unterstiitzen
Sie dabei.

1201/a

1201/b
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Planen Sie Ihren Kachelherd -

wir fertigen die schdinsten Metallteile dazu

Eigenstindige oder auch mit dem Kachelherd verbundene Bauteile wie Spiiltisch, Edel-
stahl-Arbeitsflichen oder fahrbare Arbeitsschrinke bieten sich fiir den offenen und mo-
dernen Kiichenbereich an. Die Arbeitshohen der einzelnen Elemente werden nach Thren
Bediirfnissen ausgerichtet.

Dekoratives Zubehor wie Schéperstangen in Edelstahl oder Messing, Vorlagebleche, So-
ckelverkleidungen und fahrbare Holzwagen fertigen wir auf Maf in jeder Grof3e an.

Technische Details

Wohnhiuser werden heute immer besser isoliert und dichter gebaut. Daher ist es auch
bei Holzherden notwendig, die erforderliche Verbrennungsluft von auflen zuzufiihren.
Fiir diese Anforderung bieten wir ein Feuerraummodul mit Anschlusskasten fiir die
Auflenluftzufuhr an. Der Ofenbauer bestimmt in diesem Fall die richtige Grofle der
Zuluftleitung. Trotz Aulenluftanschluss ist darauf zu achten, dass im Aufstellraum des
Kachelherdes durch die Liiftungsanlage kein Unterdruck erzeugt wird.

Die Schemadarstellung eines Tischherdes zeigt die Luftzufuhr im Sockelbereich.

Feuerraummodul

Verbrennungszuluft extern fiir die Gast Kachelherde
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GAST 3000 / ohne Schlitze

9L
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GAST Asia / mir Einlage §

\

N

GAST rostfrei / mit Biigelgriff

®
4

GAST 4000 / Blende in Messing

GAST 4100

GAST 3000 / Schlitze hinterlege §

GAST Rustik

| |

GAST Antik

GAST Poly

GAST Schmiedeblank

Zierblenden erhalten Sie bei den Tiirfronten mit dem Farbficher-Symbol
wahlweise in Schwarz, in Messing oder lackiert in allen RAL-Farben.

Dekorfronten und

Kugelknopfe

o

messing © schwarz lackiert

chrom glinzend . .
konisch rostfrei

chrom matt

Bugelgriffe rostfrei

gerade

gebogen

Schutzstange schmiedeblank

Thr Ofenbauer

Konzeption: www.bierhaus.at / Stand: Jinner 2009

Griffe

Schalenknépfe

messing chrom matt

chrom glinzend
schwarz lackiert

Schutzstangen

mit flacher Halterung

rostfrei E__ I ﬁ

mit verchromter Halterung

T e

messing
mit Messinghalterung

rostfrei
mit Messinghalterung

e

Herd- und Metallwarenfabrik
Ennserstaf$e 42 ¢ 4407 Steyr
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Fax: +43(0) 7252 / 72301-24
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